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ボツリヌス食中毒の発生に関する情報 
 

今般、鳥取県において、ボツリヌス毒素を原因とする食中毒が発生しました。有症者
は２名（６０代、男性１名・女性１名）で、有症者が喫食した「あずきばっとう」※（岩
手県内の食品製造会社で製造されたもの、700g、要冷蔵品）の残品からボツリヌス毒
素が検出されました。 

製造会社では、当該食品の自主回収に着手しています。 
厚生労働省では、３月２６日に当該事例に関するプレスリリースを行うとともに、全

国の地方自治体を通じて消費者や医療機関への情報提供と注意喚起を行っています。 
 食品安全委員会では、今後もリスク管理機関と連携して、情報の収集及び提供に努め
て参ります。 

※あずきばっとう：ぜんざいの餅の代わりに平打ちのうどんが入った食品のこと 

 
１ 事実関係 

《厚生労働省》 
 ・ボツリヌス食中毒の発生について 
  （平成２４年３月２６日発表、報道関係者向け） 
 ・ボツリヌス食中毒の発生について 
  （平成２４年３月２６日発表、地方自治体あて事務連絡） 

 《鳥取県》 
 ・ボツリヌス食中毒（疑）の発生について（第１報） 
  （平成２４年３月２４日発表） 
 ・ボツリヌス食中毒の発生について（第２報） 
  （平成２４年３月２６日発表） 

 《岩手県》 
 ・本県において製造された食品の自主回収について 
  （平成２４年３月２６日発表） 
 
２ 関連情報（リスクに関する情報等） 

（１）食品安全委員会（食品安全委員会のホームページ情報） 
  ・ボツリヌス菌による食中毒について 

（ボツリヌス菌の特徴、食中毒の症状、対策及び過去の発生状況等が簡単にまとめてあります。） 
  ・ファクトシート「ボツリヌス症」 

（ボツリヌス菌によって引き起こされるボツリヌス症について、現時点における科学的知見に

基づく情報を整理してあります。） 
  ・食中毒予防のポイント 

（食中毒全般に関する情報がまとめてあります。） 

（２）農林水産省 
  ・ボツリヌス菌（リスクプロファイルシート） 

（３）国立感染症研究所 
  ・ボツリヌス症

http://www.mhlw.go.jp/stf/houdou/2r9852000002672c.html
http://www.mhlw.go.jp/stf/houdou/2r9852000002672c-att/2r98520000026767.pdf
http://db.pref.tottori.jp/pressrelease.nsf/webview/F5EECE1AC4ED4D9C492579CB0035D97E?OpenDocument
http://www.fsc.go.jp/sonota/c.botulinum.pdf
http://db.pref.tottori.jp/pressrelease.nsf/webview/E64214DA7F9F078E492579CD001E4EF3?OpenDocument
http://www.fsc.go.jp/sonota/iwate120326.pdf
http://www.fsc.go.jp/sonota/10botulism.pdf
http://www.fsc.go.jp/sonota/shokutyudoku.html
http://www.maff.go.jp/j/syouan/seisaku/risk_analysis/priority/pdf/micro_botulinu.pdf
http://idsc.nih.go.jp/disease/botulism/index.html

